LAMONT

GRANDS VINS DE

CHATEAU D’ARGAN 2017

(T AOC Médoc cru bourgeois
CRUL_

BOURGEOIS

Degré d’alcool: 13,5% vol.

Assemblage
62% Merlot
38% Cabernet Sauvignon

Vignoble

Surface : 22 hectares de vignes en classification Cru Bourgeois.
Sols : argilo-calcaire.

Densité de plantation : 5 000 pieds par hectare.

Age des vignes : 42 ans.

Viticulture
Culture raisonnée dans le respect de la plante et de I'environnement.
Rendement moyen : 23 hectolitres par hectare.

Vinification

Les vendanges sont mécaniques. Il est réalisé une vinification
séparée des cépages en cuves inox thermorégulées. Cuvaison longue
(25 jours), fermentation alcoolique avec remontages et délestages
réguliers, fermentation malolactique en cuve. Elevage prévu pendant 18
mois, avec 60% du volume élevé en barriques de chéne frangais dont
20% dans des flts neufs.

Chateau d’AI' gan Notes de dégustation

Robe brillante, limpide de couleur pourpre aux reflets noirs.
Premier nez expressif, concentré et complexe sur des notes de fruits
noirs (m(re et myrtille). Second nez plus intense confirme le fruité et
révele des arébmes de cerise griotte soutenus par des notes d'épices
douces mélant vanille et café torréfié. En bouche I'attaque est
franche sur des notes de fruits noirs, elle se poursuit d'une belle trame
aromatique et complexe avec un boisé élégant, de la rondeur, un bel
équilibre, la fin de bouche est enrobée mélant fruits mdrs et tanins
poudrés. Accord mets/vin : gibier, plats en sauce.
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Q Médaillesetrécompenses
Women's Wine & Spirits Awards 2021 - Médaille de bronze
Guide Hachette des Vins 20211 - 1 étoile
Gilbert et Gaillard International Challenge 2020 - Médaille d'argent
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