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HIC UVA PER OMNES  LA VIGNE EST ICI POUR TOUS

Alcohol: 14,5% vol. 

Blending 
75% Merlot
10% Cabernet Sauvignon
10% Cabernet Franc
5% Petit Verdot

Vineyard 
Area: 36 hectares of vineyards.
Soils: Clay-loamy.
Planting Density: 5 000 vines per hectare.
Average Vine Age: 20 years.

Wine growing 
Sustainable farming practices.
Average Yield: 49 hectoliters per hectare.

Wine making 
Mechanical harvesting takes place from mid-September to mid-
October depending on the ripeness of the plots. The winemaking 
process occurs in a temperature-controlled vat, allowing for 
optimal temperature control and gentle extractions. Aged for 12 
months in barrels.

Tasting notes 
The wine has a ruby hue with youthful reflections and bluish 
nuances, displaying clarity and brilliance. The nose is enticing, 
reminiscent of black fruits such as blackberry and blackcurrant. 
Upon aeration, a subtle imprint of aging reveals itself, 
predominantly expressing notes of licorice, along with grilled, 
toasted, and roasted nuances. On the palate, the attack is round 
and full-bodied, unveiling persistent flavors of blackberry and 
blackcurrant. The tannins, present yet elegant, are intended to 
harmonize with time.



Degré d'alcool: 14,5% vol. 

Assemblage 
75% Merlot
10% Cabernet Sauvignon
10% Cabernet Franc
5% Petit Verdot

Vignoble 
Surface : 36 hectares de vignes. 
Sols : Argilo-limoneux. 
Densite de plantation : 5 000 pieds par hectare. 
Age moyen des vignes : 20 ans. 

Viticulture 
Culture raisonnée.
Rendement moyen : 49 hectolitres par hectare. 

Vinification 
Les vendanges mécaniques s'effectuent de mi-septembre à mi-
octobre en fonction de l'état de maturité des parcelles. Le travail 
de vinification s'effectue dans un cuvier thermorégulé, favorisant 
un contrôle optimal des températures ainsi que des extractions en 
douceur. Élevé pendant 12 mois en barriques.

Notes de dégustation
La robe de ce vin présente une teinte rubis avec des reflets jeunes 
et des nuances bleutées, elle est limpide et brillante. Le nez est 
séduisant, évoquant les fruits noirs tels que la mûre et le cassis. À 
l'aération, une subtile empreinte d'élevage se dévoile, se 
manifestant principalement par des notes de réglisse, ainsi que 
des nuances grillées, toastées et torréfiées. En bouche, l'attaque 
est ronde et charnue, révélant des saveurs persistantes de mûre et 
de cassis. Les tanins, présents mais élégants, sont destinés à 
s'harmoniser avec le temps.
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