
Degré d’alcool : 14,5% vol. 

Assemblage 
60% Merlot 
40% Cabernet franc 

Vignoble 
Surface : 5 hectares de vignes. 
Sols : argilo-calcaires.  
Densité de plantation : 5 000 pieds par hectare. 
Age moyen des vignes : 30 ans. 

Viticulture 
Culture raisonnée dans le respect de la plante et de l’environnement. 
Rendement moyen : 50 hectolitres par hectare. 

Vinification 
Les vendanges sont mécaniques et parcellaires à maturité optimale. Il 
est réalisé une vinification séparée des cépages en cuves inox 
thermorégulées. Cuvaison longue (35 jours), travail des lies. Elevage 
réalisé en barriques de chêne français, dont 50% en barriques neuves.  

Notes de dégustation 
Robe très foncée, grenat soutenu, très intense. Nez intense et très 
élégant, développant une complexité aromatique de qualité (fumée, 
toffee…) révélant la puissance du fruit. Attaque gourmande en 
bouche, d’une belle sucrosité, évoluant sur une amplitude 
tannique équilibrée et puissante, marquée par sa dynamique et son 
caractère tactile original. La finale s’étire sur la longueur avec un retour 
plein de fruits. 

Garde : 10 à 15 ans. 
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Médailles et récompenses 

Concours de Bordeaux 2016 - Médaille d’or 
International Wine Challenge 2017 - Médaille d’argent

 Decanter World Wine Awards 2017 -  Médaille de bronze 
Guide Hachette des Vins 2018 - 2 étoiles  
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