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Medals and Awards 

Guide Hachette des Vins 2020 and 2021 :  1 star 
Guide D.V.E  2020 : 85/100

2019 CHÂTEAU L’ENCLOS 
Dry white wine
AOC Sainte-Foy Côtes de Bordeaux

Alcohol: 13% vol. 

Blending 
80 % Sémillon  
20 % Sauvignon 

Vineyard 
Area: 2 hectares of vineyards.
Soils: Clay-loamy.
Planting Density: 5 000 vines per hectare.
Average Vine Age: 30 years.

Wine growing 
Sustainable farming practices, HVE certification obtained. 
Average Yield: 60 hectoliters per hectare.

Wine making 
The harvest is carried out mechanically, followed by cold skin 
maceration under a carbon dioxide atmosphere and snow, and then 
pneumatic pressing. The must is then cold settled for 24 hours, and 
both vinification and aging take place in stainless steel tanks.

Tasting notes 
Pale yellow color with green highlights, clear and bright. The nose 
remains discreet, revealing aromas of white-fleshed fruits (apple) 
and floral notes (white flowers) combined with lemony undertones. 
On the palate, it is a straightforward and honest wine, with a lively 
attack that offers lemony and tangy flavors, giving it a pleasant 
liveliness. Well-balanced without being overly complex, this wine 
charms with its freshness and an honest, invigorating finish marked 
by citrus notes.



Degré d'alcool : 13% vol. 

Assemblage 
80 % Sémillon  
20 % Sauvignon 

Vignoble 
Surface : 2 hectares de vignes. 
Sols : Argilo limoneux 
Densité de plantation : 5 000 pieds par hectare. 
Age moyen des vignes : 30 ans.  

Viticulture 
Culture raisonnée, obtention de la certification HVE. 
Rendement moyen : 60 hectolitres par hectare. 

Vinification 
Les vendanges sont effectuées mécaniquement, 
suivies d'une macération pelliculaire à froid et sous 
atmosphère de neige carbonique, puis d'un pressurage 
pneumatique. Le moût est ensuite débourbé à froid 
pendant 24 heures, et la vinification ainsi que l'élevage 
ont lieu en cuves en acier inoxydable.

Notes de dégustation
Robe jaune pâle aux reflets verts, claire et brillante. Le nez 
reste discret, révélant des arômes de fruits à chair blanche 
(pomme) et des notes florales (fleurs blanches) associées à 
des touches citronnées. En bouche, c'est un vin direct et 
franc, avec une attaque vive qui offre des saveurs citronnées 
et acidulées, lui conférant une agréable vivacité. Bien 
équilibré sans être excessivement complexe, ce vin charme 
par sa fraîcheur et sa finale honnête, revigorante, marquée 
par des notes d'agrumes.

Médailles et récompenses 
Guide Hachette des Vins 2020 et 2021 :  1 étoile 

Guide D.V.E  2020 : 85/100

2019 CHÂTEAU L’ENCLOS 
Blanc Sec
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AOC Sainte-Foy Côtes de Bordeaux




