LAMENT

GRANDS VINS DE BORDEAUX

CHATEAU L’ENCLOS Réserve 2020

AOC Sainte-Foy Cotes deBordeaux

Alcohol : 14.50%

Blending

@ 90% Merlot
5% Cabernet Sauvignon
5% Cabernet Franc

Vineyard _
Area: 8 hectares of vineyards.

Soils: Clay-limestone.
Planting density: 5,000 vines per hectare.
Average age of vines: 30 years.
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Wine growing
Sustainable farming, with HVE certification.
Average yield: 40 hectoliters per hectare.

Wine making
Separate vinification of grape varieties in temperature-
confrolled stainless steel conical tanks, extended maceration

| o

CHATEAU (25 days), one-week pre-fermentation maceration at 8°C,
’ N == and post-fermentation maceration. Aging for 10 months in
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RESERVE
GRAND VIN DE BORDEAUX TaSTIngnOTeS

Mo on Pt w Gt Deep red color. The nose has subtle woody notes and ripe red
% fruit aromas. The palate offers a bold, dense attack. The
tannins are fine and luscious. The finish is elegant and round
SANTEFOY with a lovely mouthfeel.
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Medals and Awards
Hachette Wine Guide 2023: 1 star
Wine Competition-Terre de Vins 2022: Silver Medal
Challenge des Terroirs 2022: Silver Medal
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LAMENT

GRANDS VINS DE BORDEAUX

CHATEAU L’ENCLOS Réserve 2020

AOC Sainte-Foy Cotes deBordeaux

Degréd’alcool: 14.50% vol.

Assemblage

90% Merlot

5% Cabernet Sauvignon
5% Cabernet Franc

Vignoble

Surface : 8 hectares de vignes.

Sols : argilo-calcaire.

Densité de plantation : 5 000 pieds par hectare.
Age moyen des vignes : 30 ans.

Viticulture
Culture raisonnée, obtention de la certification HVE.
Rendement moyen : 40 hectolitres par hectare.

Vinification

Vinification séparée des cépages, en cuves fronconiques
inox thermorégulées, cuvaison longue (25 jours),
macération pré fermentaire d’'une semaine a 8°C,

CHATEAU \\uww maceration post-fermentaire. L'élevage réalisé pendant 10
L’EN C LO S mois sous-bois.
RESERVE Notes de dégustation
cnnnn AR Couleur rouge profonde. Le nez est boisé discret, note de
M e Pty ue Gt % fruits rouges murs. La bouche procure une attaque franche,
dense. Les tanins sont fins et gourmands. La finale est

elégante et ronde avec une belle longueur en bouche.
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Médailles et récompenses

Guide Hachette des Vins 2023 1 étoile
Concours desvins-Terre de Vins 2022 : Médaille d'Argent
Challenge des Terroirs 2022 : Médaille d'Argent
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