
CHÂTEAU BABY 
AOC Sainte-Foy Côtes de Bordeaux 2017

Alcohol:  13,5% vol. 

Blending  
60% Merlot 
20% Cabernet sauvignon 
20% Cabernet franc 

Vineyard
Vineyard 
Surface:  7 hectares of vines. 
Soils: clay gravel 
Planting density: 4 500 vines per hectare. 
Average age of the vines: 45 years. 

Wine growing 
Sustainable growing respectful of the plant and the environment 
Average yield: 43 hl/ha. 

Wine making 
Mechanical harvesting method. Separate winemaking of grape 
varieties, in respective temperature control fermentation tanks. Long 
vatting (25 days). Vinified in the Bordeaux traditional way. 12 months' 
aging in oak barrels. 

Tasting notes 
Presenting a beautiful radiant color, this wine is blending by Merlot, 
Cabernet Franc and Cabernet Sauvignon. The nose is rich with black 
fruits and spices brought by the 12 months’ aging in barrels. The 
mouth is creamy, juicy around beautiful, virile and tasty tannins. 
Perfect match for a lamb shank with rosemary. 

Aging of wine : 5 à 10 years. 

Médailles et récompenses :
Women's Wine  & spirits Awards 2020 - Double Gold Medal 

Tophée Coup de coeur Wuhan Chine 2019 
Concours de Bordeaux - Vins d'Aquitaine - Gold Medal

 Guide Hachette 2020
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CHÂTEAU BABY 
AOC Sainte-Foy Côtes de Bordeaux 2017

Degré d’alcool : 13.5% vol. 

Assemblage 
60% Merlot 
20% Cabernet sauvignon  
20% Cabernet franc 

Vignoble 
Surface : 7 hectares de vignes. 
Sols : argilo-graveleux. 
Densité de plantation : 4 500 pieds par hectare. 
Age moyen des vignes : 45 ans. 

Viticulture 
Culture raisonnée dans le respect de la plante et de l’environnement. 
Rendement moyen : 43 hectolitres par hectare. 

Vinification 
Les vendanges sont mécaniques. Il est réalisé une vinification séparée 
des cépages en cuves inox thermorégulées. Macération pré-
fermentaire à froid, cuvaison longue (25 jours) et thermorégulée. 
Vinification traditionnelle en Bordelais. Elevage réalisé pendant 12 
mois en barriques.

Notes de dégustation
Présentant une belle robe éclatante, cette cuvée est assemblée à 
dominante de Merlot secondé de Cabernet Franc et de Cabernet 
Sauvignon. Le nez est riche des fruits noirs et des épices apportées par 
l‘élevage de 12 mois en barriques. La bouche est onctueuse, juteuse 
autour de beaux tanins virils et savoureux. Un vin racé à servir sur une 
souris d'agneau au romarin.
Garde : 5 à 10 ans. 

Médailles et récompenses :
 Concours Women's Wine  & spirits Awards 2020 - Double gold

Tophée Coup de coeur Wuhan Chine 2019 
Selection Guide D.V.E - 85/100

Concours de Bordeaux - Vins d'Aquitaine - médaille d'or
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