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Alcohol : 13%vol.

Blending
% 100% Sémillon
O:
S

Vineyard

Area: 1,87Thectares of vineyards.

Soils: Clay-Limestone

Planting Density: 5 000 vines per hectare.
Average Vine Age: 40 years.

e —
y_% Wine growing
’g Reasoned cultivation with respect for the plant and the
environment. HVE certified.
Wine making
v  Manual harvesting by selection, from mid-September to the

end of October, depending on the ripeness of the plots.
oy Pressing after selection on the sorting table. Settling.
Alcoholic fermentation in tanks and barrels. 100% aged in
barrels for 10 months.

Tasting Notes

Pale yellow color with brilliant reflections. An exuberant first
% nose with notes of candied fruit, pineapple, and fruit paste.

The second nose is nuanced with a hint of citrus and a mineral

touch. The palate is tender and lively, with aromatic notes

faithful to the nose, well-balanced. The finish is fruity, long,

and persistent with a lingering floral note.
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Degré d’alcool : 13% vol.

Assemblage
100% Sémillon

Vignoble

Surface : 1,81 hectares de vignes.

Sols : Argilo-Limoneux

Densité de plantation : 5000 pieds par hectare.
Age moyen des vignes : 40 ans.

Viticulture
Culture raisonnée dans le respect de la plante et de
I'environnement. Labellisé HVE.

Vinification

Vendanges manuelles par tries, de mi-septembre a fin octobre
selon I'’etat de maturation des parcelles. Pressurage apres
sélection sur table de trie. Débourbage. Fermentation
alcoolique en cuves et barriques. 100% élevé en barriques
pendant 10 mois.

Notes de dégustation

Robe jaune paille aux reflets brillant. Un premier nez exubérant
sur des notes de fruits confit, ananas, pate de fruit. Le second
nez est nuancé par une pointe d'agrume et une touche
minérale. On retrouve une bouche tendre ef nerveuse sur des
notes aromatiques fidele au nez, bien equilibré. La finale est
fruitée, longue et persistante avec une pointe florale
persistante.
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