LAMENT

GRANDS VINS DE BORDEAUX

RED BABY LAMONT

IGPDRY RED WINE

Alcohol:12,5% vol.

Blending

% 50% Merlot
25% Cabernet Sauvignon
25% Cabernet Franc

¢z Winegrowing
Sustainable growing respectful of the
N plant and the environment. HVE
certification obtained.

Tasting notes
Intense and generous, with silty tannins

and aromas of ripefruits, it bringswarmth
and conviviality toyour meals with friends.

Tastingrecommendations: Serve chilled,
between 8and12°C, tofully enjoy its fruity
aromasand freshness.
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PINK BABY LAMONT

IGP ROSE WINE

Alcohol:12% vol.
Blending
% 100% Merlot

| :J: Wine growing

. \ Sustainable growing respectful of the
Y |

: \ S plant and the environment. HVE
certification obtained.

Tasting notes
Light and lively, with a beautiful range of

red fruits, it happily joins your table,
” 0 from barbecues to sunny afternoons.
*

"(/( Tasting recommendations: Serve chilled,
/|

between 8 and 12°C, to fully enjoy its
fruity aromas and freshness.

LA VIGNE EST ICI POUR TOUS
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LAMENT

GRANDS VINS DE BORDEAUX

RED BABY LAMONT

IGP ROUGE

S
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TEL +33(0)5 57 33 09 68

Degré d’'alcool :12,5% vol.

Assemblage

50% Merlot

25% Cabernet Sauvignon
25% Cabernet Franc

Viticulture

Culture durable respectueuse de la
plante et de I'environnement.
Certification HVE obtenue.

Notes de dégustation

Infense et genereux, avec des fanins
soyeux et des arbmes de fruits mars, il
apporte chaleur et convivialité a vos
repas entre amis.

Conseils de degustation : A servir frais,
entre 8 et 12°C, pour profiter pleinement
de ses aromes fruités et de sa fraicheur.
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PINK BABY LAMONT

IGP ROSE

Degréd’alcool:12% vol.

Assemblage
100% Merlot

Viticulture

able respectueuse de la plante et de
I'’environnement. Certification HVE
obtenue.

Notesdedégustation

Leger et vif, avec une belle palette de
fruits rouges, il s'invite volontiers a
votre table, du barbecue aux apres-
midi ensoleillés.

Conseils de dégustation : A servir frais,
entre 8 et 12°C, pour profiter
pleinement de ses arbmes fruités et de
sa fraicheur.

LA VIGNE EST ICI POUR TOUS
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f Jin Qo)



LAMEINT

GRANDS VINS DE BORDEAUX

COOL BABY LAMONT SWEET BABY LAMONT

IGP DRY WHITE WINE IGP SWEET WINE

Alcohol:11,5% vol.

Blending
100% Sauvignon Blanc

Winegrowing
Sustainable growing respectful of the

< blantand the environment. HVE
certification obtained.

Tasting notes
% Bright freshness and fruity notes that

awaken the taste buds. Perfect for an
aperitif or a light meal, it will enhance
your moments with friends.

Alcohol:11% vol.

Blending
% 50% Sémillon
25% Sauvignon Blanc

25% Sauvignon Gris

3= Wine growing
~— Sustainable growing respectful of the
:\é plant and the environment. HVE
certification obtained.

Tasting notes
Sweetness and aromatic richness, itis

the perfect companion for a indulgent
dessert or a simple tasting.

Tasting recommendations: Serve chilled,
between 8 and 12°C, to fully enjoy its
fruity aromas and freshness.

Tasting recommendations: Serve chilled,
between 8 and 12°C, to fully enjoy its
fruity aromas and freshness.
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GRANDS VINS DE RDEAUX

COOL BABY LAMONT SWEET BABY LAMONT

IGP BLANC SEC IGP BLANC MOELLEUX

Degréd’'alcool:11,5% vol. Degréd’alcool:11% vol.

Assemblage
100% Sauvignon Blanc

Assemblage

50% Sémillon

25% Sauvignon Blanc
25% Sauvignon Gris
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Viticulture

Culture durable respectueuse de la
plante et de I'environnement.
Certification HVE obtenue.

Viticulture

Culture durable respectueuse de la
plante et de I'environnement.
Certification HVE obtenue.
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Notes de degustation

Fraicheur eclatante ef notes fruitées qui
eveillent les papilles. Ideal pour
I'apéritif ou un repas léger, il saura
sublimer vos moments entre amis.

Notes de dégustation

Douceur ef richesse aromatique, il est le
complice parfait pour un dessert
gourmand ou une dégustation en toute
simplicite.
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Conseils de degustation : A servir frais,
entre 8 et 12°C, pour profiter pleinement
de ses arobmes fruités et de sa fraicheur.

Conseils de dégustation : A servir frais,
enfre 8 et 12°C, pour profiter pleinement
de ses aromes fruités et de sa fraicheur.
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